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Imagen de la clausura de la IV Jornada DIAM, organizada en colaboracion con la Asociacion Enélogos de Rioja (AER).

DIAM Y LA AER CELEBRAN UNA JORNADA EN LOGRONO

Endlogos y bodegueros analizan qué aporta y qué
demanda la mujer en un vino

Redaccion /

¢Qué aporta y qué demanda la mujer en un vino? Esta ha sido la principal cuestién que un grupo de
endlogos y bodegueros de Rioja ha intentado despejar durante el desarrollo de la IV jornada técnica
organizada por la empresa corchera DIAM, en colaboracién con Asociacion Endlogos de Rioja (AER).
Con el titulo 'Mujer y Vino. El papel de la mujer en la produccién y en el consumo de vino ;Qué ofrece
y qué demanda la sensibilidad femenina?' el encuentro reunié a un centenar de profesionales el
pasado 13 de junio en Logrofio y sirvid, entre otras reflexiones, para poner de manifiesto el papel cada
dia mas activo de la mujer, tanto en el consumo como en la decisién de compra.

Los expertos coincidieron, ademas, en destacar la importancia que el rol femenino como prescriptora,
compradora y consumidora de vino tiene para el mercado actual y futuro, tanto por las mujeres que
son consumidoras de vino como por aquellas que pueden llegar a serlo.

La jornada se abri6 con la ponencia "Vino de mujer. Qué aporta la mujer al vino como elaboradora y
como consumidora", en la que la endloga Julia del Castillo repaso la figura de la mujer en la historia del
vino y su experiencia personal en el mundo del vino. Seguin Del Castillo, la mujer como elaboradora
puede aportar mucha sensibilidad y detalles al vino en todo el proceso y como consumidora prefiere un
vino tinto y potente frente al topico que afirma que se inclina por los blancos y suaves. Julia del Castillo
compartié con el auditorio su experiencia como directora del concurso 'Vino y mujer', en el que ve
como los vinos mas suaves son los menos puntuados por un jurado femenino y los vencedores son
vinos mas potentes.

Asimismo, Rafael del Rey, director del Observatorio Espafol del Mercado del Vino (OeMv) fue el
encargado de hablar de "La mujer como prescriptora, compradora y consumidora de vino en Espafia y
en mercados internacionales". Para ello, se apoyd en la informacién obtenida en los Ultimos afios por
el OeMv sobre mercados y consumidores del vino espafiol, de la que se deducen algunas
conclusiones interesantes sobre el papel, cada vez mas importante, que juega y va a jugar la mujer en
el sector, debido a que se convierte en un factor esencial de recuperacion posible del consumo de vino
en Espafa. Del Rey distinguid, por un lado, entre consumidoras tradicionales, a las que les interesa
poco el vino y, por otro, las aficionadas que son las que ya desempefian un papel muy activo y
decisivo, tanto en la compra como en consumo. En este sentido, hay que destacar que se trata de
mujeres que, generalmente, muestran preferencia por el vino tinto. El director del OeMv animé al
sector a permanecer abierto a la innovaciéon y a ser capaz de pensar en aquellas consumidoras
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'potenciales’ que hay que conquistar y sorprender con cosas novedosas para atraerlas al mundo del
vino.

¢Un producto exclusivamente femenino?

A continuacion, una mesa redonda titulada ¢Es posible crear un producto exclusivamente femenino?
expuso cuestiones relativas a si existen diferencias en un vino elaborado por una endloga frente al de
un endlogo, si la sensibilidad femenina tiene implicaciones en la elaboracion, si se piensa
especificamente en la mujer como publico objetivo en las camparias de marketing o cémo hay que
vender un vino a las mujeres. La mesa estuvo moderada por Adriana Laucirica, presidenta de la
Asociacion de Enodlogos de Rioja, y conté con la participacion de Jesus Rebollo, director de Marketing
Internacional de Lavinia; Raquel Ruiz, responsable de Marketing y Comunicacion del Grupo Paternina;
Ainhoa Gorostidi, directora de Marketing para Espafia del Grupo Pernod Ricard; Maria Martinez,
endloga de Bodegas Patrocinio, y Esperanza Elias, enéloga de Bodegas Rioja Vega.

La jornada finaliz6 con una cata comentada de vinos internacionales tapados con DIAM de dos nuevas
variedades autorizadas en Rioja: chardonnay y sauvignon blanc, dirigida por Antonio Palacios, profesor
de cata de la Universidad de La Rioja. Los vinos que se cataron son: Picol 2010 (ltalia), Stonestreet
2010 (California), Silex 2009 (Francia), Chablis Premier Cru Montmains Domaine 2009 (Francia), Saint
Véran (Francia) y Corton Charlemagne Grand Cru 2010 (Francia)

DIAM, el corcho reinventado

Con mas de 1.000 millones de unidades vendidas en todo el mundo, el tapon tecnolégico de corcho
DIAM es hoy dia reconocido por su homogeneidad y su seguridad organoléptica. Gracias al proceso
de limpieza del corcho Diamant®, es un tapon neutro que conserva perfectamente la frescura, el
aroma y la personalidad del vino durante toda su vida en botella. Las cualidades mecanicas
excepcionales del tapon DIAM permiten, ademas, obtener el perfecto equilibrio entre la necesaria
estanqueidad de la botella y la necesidad razonada de respiracion del vino.

Por ese control de la permeabilidad, asi como por la ausencia de derivaciones sensoriales, el tapon
DIAM se asimila a un verdadero acto enoldgico que proporciona a los aromas del vino un espacio de
libre expresion y evolucion.

La seccion “Monograficos” de la revista “Endlogos”
toma el pulso al mundo del vino. Un espacio para
conocer quién es quién dentro de la industria auxiliar y
de los servicios enologicos.
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